
CITTANINA
Schede tecniche



PASIÒN
Cittanina

ANNO DI FONDAZIONE | 2020 VITIGNI | MALBEC

NOTE GENERALI

Tipologia Lujan de Cuyo - Mendoza

Zona produttiva Las Compuertas, Luján de Cuyo, Mendoza

Vitigno 100% Malbec

Vinificazione Vendemmia manuale in piccole cassette da 20kg e successiva 
fermentazione in piccole vasche di cemento con lieviti indigeni.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore rosso con riflessi violacei

Profumo Al naso emergono principalmente aromi di frutta rossa.

Sapore Al palato è di medio corpo, con tannini molto fini e una finale che fa 
emergere un’acidità elegante.

MENDOZA / ARGENTINA

Abbinamenti Ideale come con piatti di carne, soprattutto alla brace, agnello, 
anatra, coniglio e verdure grigliate. Perfetto anche insieme a paste di ogni 
tipo, soprattutto con ragù di maiale. Da provare in abbinamento a cioccolato 
con più di 70% cacao.

Invecchiamento Il 60% del vino affina in cemento mentre il restante 40% in 
barrique di rovere francese.

Tipologia del terreno Terreni franco-limosi

Sistema di allevamento Spalliera bassa.

ENOLOGO | FEDERICO ISGRO



CORAJE
Cittanina

ANNO DI FONDAZIONE | 2020 VITIGNI | MALBEC

NOTE GENERALI

Tipologia Lujan de Cuyo - Mendoza

Zona produttiva Las Compuertas, Luján de Cuyo, Mendoza

Vitigno 100% Malbec

Vinificazione Vendemmia manuale in piccole cassette da 20kg e successiva 
fermentazione in piccole vasche di cemento con lieviti indigeni.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore rosso profondo con riflessi violacei

Profumo Al naso è sottile e preciso, con aromi di frutta rossa, spezie fresche e 
note erbacee delicate.

Sapore Il sorso è corposo e denso, con tannini molto fini che anticipano una 
finale elegante e con buona acidità.

MENDOZA / ARGENTINA

Abbinamenti Ideale come con piatti di carne, soprattutto alla brace, agnello, 
anatra, coniglio e verdure grigliate. Perfetto anche insieme a paste di ogni 
tipo, soprattutto con ragù di maiale. Da provare in abbinamento a cioccolato 
con più di 70% cacao.

Invecchiamento Affinamento in barrique di rovere francese da 225, 400 e 
500 litri.

Tipologia del terreno Terreni franco-limosi

Sistema di allevamento Spalliera bassa.

ENOLOGO | FEDERICO ISGRO
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